Rozeznanie cenowe w ramach procedury rozeznania rynku.

Publiczna Szkola Podstawowa im. Jana Pawla II w Zbludowicach zaprasza
do zlozenia oferty na wusluge przygotowanie i dostarczanie positkow dla
dzieci do Publicznej Szkoly Podstawowej im. Jana Pawla 11
w Zbludowicach

I ZAMAWIAJACY

NAZWA | ADRES:

Publiczna Szkota Podstawowa im. Jana Pawta II w Zbludowicach, ul. Swietokrzyska 9,
28-100 Busko-Zdroj, woj. swigtokrzyskie, tel. 41 378 79 50

Il PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO

Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zaméwienia

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi polegajace na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci w wieku 5-15 lat do
Publicznej Szkoly Podstawowej im. Jana Pawla II w Zbludowicach od 02.09.2024r. do
20.12.2024r. wedhug kalendarza roku szkolnego z wylaczeniem przerw $wiatecznych
i ferii.

2. Przedmiot zamowienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie jednego cieptego positku
dziennie dla dzieci w wieku 5-15 lat, w ilosci nie wigkszej niz 50 dzieci uczegszczajacych
do Publicznej Szkoty Podstawowej im. Jana Pawta I w Zbludowicach. Positki powinny
by¢ wydawane naprzemiennie w jednym dniu zupa, w nastepnym drugie danie.

3. Positki bedg dostarczane i wydawane o godzinie 10.35, do miejsca spozywania positkow
w Publicznej Szkole Podstawowej im. Jana Pawta II w Zbludowicach, przygotowywane
przez Wykonawce od poniedziatku do piatku w roku szkolnym 2024/2025 z wylaczeniem
Swiat.

4. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy:

a) przygotowanie positku,

b) dostarczenie 1 wydanie przygotowanych 1 poporcjowanych positkéw w termosach,
pojemnikach hermetycznych,

c)odbieranie termosow i pojemnikOw oraz ich mycie i wyparzanie w siedzibie Wykonawcy,
d)dokonywanie comiesi¢cznych rozliczen z Zamawiajagcym za dostarczone positki,

5. Ilo$¢ positkéw bedzie si¢ zmienia¢ w zalezno$ci od frekwencji dzieci. Wykonawca
zobowigzany bedzie zapewni¢ ilo$¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem zlozonym na
dany dzien. Termin informacji o zapotrzebowaniu oraz forma jej przekazania zostanie
uzgodniona z Wykonawca.



6. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki wydane dzieciom zgodnie
z codziennym zapotrzebowaniem.

7. Szacunkowa liczba dzieci spozywajacych positki zamowieniem w trakcie okresu
dozywiania moze ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkéw, Wykonawca bedzie
obowigzany do uwzglednienia w tym zakresie zglaszanych na biezaco potrzeb zaré6wno
majacych wptyw na zwigkszenie jak i na zmniejszenie liczby positkow.

8. Jadtospis:

1)Jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ réznorodnos¢

zestawow zywieniowych). Jadtospis przedstawiany bedzie na 7 dni, najpdzniej do czwartku
poprzedzajacego tydzien, ktorego jadlospis dotyczy. Wszelkie zmiany

w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajgcego beda brane pod uwage przez Wykonawce.

2) Tygodniowy jadlospis obejmuje naprzemiennie zupe i drugie danie.

3) Pod pojeciem zupy nalezy rozumie¢ zupe podang ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia
ilosciowego,

4) Pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ positek mig¢sny/rybny z urozmaiconymi
surowkami lub gotowanymi jarzynami. Do migsa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem i krokiety itp.

5) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciagu
tygodnia. Wykonawca w ramach $wiadczonych uslug zobowigzany jest do wspotpracy
z Dyrektorem Publicznej Szkoty Podstawowej im. Jana Pawta II w Zbludowicach.

9. Standardy zywienia:

1) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania, dostarczenia i wydania positkow
0 najwyzszym standardzie, na bazie produktoéw najwyzszej jakosSci 1 bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. 22006 r Nr 171, poz.1225 ze zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

2) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetycznag,
wielko$¢ positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku 5-15 lat. Wyklucza sie
positki sporzadzone na bazie pdtproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonki.
Produkcja positkow powinna odbywac si¢ z surowcow §wiezych, najwyzszej jakosci,
posiadajacych dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimoéw
dietetycznych i sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych
kaloryczno$¢ 1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia
parametrow okreslonych w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy
kosztami badania oraz ewentualnych kosztow stwierdzonych nieprawidtowosci
obcigzy Wykonawcg.



4) Przygotowanie positkow zgodnie ze wspotczesnymi zaleceniami racjonalnego
zywienia, podstaw¢ wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci
petnowarto$ciowego biatka, weglowodandw, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki musza posiada¢ okreslong temperature, ktorg Zamawiajacy bedzie
na biezaco kontrolowal tj: - zupa — temperatura 75°C +/- 3°C, drugie danie —
temperatura 65°C +/-3°C.

6) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng od 530 do 600
kcal wraz z uwzglgdnieniem norm produktow kazdej z grup.

7) Positki maja by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do
kontaktu z zywnoS$cig (posiadajace atest) i utrzymujacych odpowiednig temperature
positku.

8) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia probek
zywnos$ciowych zgodnie z obowigzujagcymi przepisami.

9) Dystrybucja positkow zajmowac si¢ beda pracownicy Wykonawcy.

10) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czgsci
potrawy, okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia
zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zadania w uzasadnionych przypadkach powyzszych probek.

11) Warto$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowa¢é w ceng
catodziennego wyzywienia.

12) Wykonawca we wilasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w
surowce 1 produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac
odpowiedzialno$¢ za wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu
surowcow niezbednych do przygotowania positkow Wykonawca dokonywal bedzie w
punktach zapewniajacych ich wysoka jako$¢. Zupy i sosy winny by¢ przygotowywane
na bazie produktéw naturalnych, bez uzycia potproduktow (np. zupy i sosy w
proszku). Nie dopuszcza si¢ stosowania zup i ziemniakéw z komponentow
proszkowych (gotowe, paczkowane) oraz produktow konserwach.

13) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzona przez
Wykonawce podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

10. Sposdb dostawy:

1) Realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacj¢ potraw, dostarczajac je
Zamawiajacemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatnos¢ potraw do spozycia,
zapewniajacych wlasciwg ochrong 1 temperature. Positki dostarczane beda Srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spelniajac przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego do
przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Ciepty positek musi odpowiada¢ normom obowigzujacym w tzw. punktach zbiorowego
zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego



zywienia, sporzadzone z pelnowartosciowych, $wiezych artykutow spozywczych,
posiadajacych aktualne terminy waznoSci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i1 roztadunku wszystkich dostaw positkow.

111 CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA:

od 02.09.2024 r. do 20.12.2024 r., od poniedziatku do pigtku kazdego miesigca wedhug
kalendarza roku szkolnego 2024/2025 z wytaczeniem przerw $wiatecznych i ferii.

IV SPOSOB OBLICZANIA CENY OFERTY

Cena oferty powinna zawiera¢ cen¢ brutto za jednodniowe wyzywienie dziecka zgodnie
z przedmiotem zamowienia. Cena podana w ofercie powinna obejmowa¢ wszystkie koszty
1 sktadniki zwigzane z wykonaniem zamowienia. Cena moze podlega¢ negocjacji w okresie
trwania umowy. Wymaga to jednak podpisania odrgbnego aneksu.

V KRYTERIA I SPOSOB OCENY OFERT:
1. Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego.

2. Tylko oferta kompletna, zawierajagca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego
zalgczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana oferta, ktoéra uzyska najwigksza
liczbg  punktéw  liczonych ~ wg  nastepujacych  kryteriow  okreslonych
w zapytaniu ofertowym:

- cena positku (40%- 40 punktow)
- wysoko$¢ marzy ( 20% - 20 punktow)
- jakos¢ positku (40% - 40 punktow)

VI MIEJSCE | TERMIN SKEADANIA OFERT

Ofert¢ nalezy ztozy¢ do dnia 02.09.2024 r. do godz. 15.00 w zaklejonej Kkopercie,
w sekretariacie Publicznej Szkoty Podstawowej im. Jana Pawla II w Zbludowicach, ul.
Swietokrzyska 9 lub przestacé w formie elektroniczne;j na adres:
zbludowice@oswiata.busko.pl

W przypadku osobistego ztozenia koperty w sekretariacie na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe
1 adres Zamawiajacego, nazwe¢ 1 adres Wykonawcy oraz napis: ,, Usluga przygotowania
i dostarczenia positkow w formie cateringu dla dzieci w Publicznej Szkole Podstawowej
im. Jana Pawla II w Zbludowicach”.

W przypadku zlozenia oferty w formie elektronicznej w tytule nalezy napisa¢ ,, Ustuga
przygotowania i dostarczenia positkow™

Oferta otrzymana przez Zamawiajacego po terminie podanym powyze] zostanie zwrdcona
Wykonawcy nie otwarta.



Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ ztozong przez siebie propozycje przed
terminem uptywu jej sktadania.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwotania postepowania w kazdej chwili do dnia

zawarcia umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji zamawiajacy nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawczej.

VII WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zamdwienia mogg ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosSci,
jezeli przepisy prawa nakladaja obowiazek ich posiadania
Wykonawca jest wpisany do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, posiada uprawnienia dla miejsca rzeczywistego
prowadzenia dzialalno$ci gospodarczej. Ocena spelniania w/w warunkoéw
dokonana w oparciu 0 oswiadczenie, decyzja PSSE .
2) dysponuje potencjalem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania
zaméwienia
3) Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Wykonawca znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej
wykonanie zamowienia

VIII SPOSOB PRZY GOTOWANIA OFERTY

Oferta powinna zosta¢ ztozona w zamknigtej kopercie z napisem
»Usluga wykonania i dostarczenia posilkow w formie Cateringu dla dzieci
w Publicznej Szkole Podstawowej im. Jana Pawla II w Zbludowicach”.

Oferta powinna zawiera¢ nastepujgce dokumenty:
a) Formularz ofertowy — zalgcznik nr 1
b) Wzér umowy- zalacznik nr 2- parafowany przez Wykonawce

Nie dolaczenie do oferty ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow lub zlozenie ich
w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

IX INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na tablicy
informacyjnej Publicznej Szkoty Podstawowej im. Jana Pawla Il w Zbludowicach oraz na
stronie : www.spzbludowice.busko.pl

X OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU
Przemystaw Nowak, Publiczna Szkota Podstawowa im. Jana Pawta II w Zbludowicach, tel.
41 378 79 50,
e- mail: zbludowice@oswiata.busko.pl

Zalacznik nr 1




